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Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- podle chuti

- kandovana citrusova kura 120 g
- nesolené arasidy 125 g

. tésto

- hladkd mouka 12 Izice

- maslo nebo Hera 25 g

- cukr krupice 100 g

.- smetana ke Slehani (33%) 125 ml

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Svarime v kastrolu Slehacku, tuk a cukr. Odstavime a vmichdme mouku (po 1zicich). Priddme ovoce a
orisky.

Ze smési klademe na plech malé hrudky, které pomoci vidlicky lehce zmackneme do tvaru
marokanek. Peceme pri 210 °C asi 5 - 10 minut. Vychladlé marokanky macime v ¢okoladové polevée z
jedné strany.

Rozinky do marokanku nepridavam, protoze ty se hodné pali.
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