Domaci tycinky
Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka

Recepty.cz

Suroviny

- Eidam 150 g

- Listové tésto 400 g

- Provensalské koreni (nebo jiné vase oblibené) 2 1zicka
- Sunka nebo Anglick4 slanina na platky 100 g

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Listové tésto si rozpllime a kazdou polovinu dobre rozvalime na pomouceném véle do tenké placky.
Syr nastrouhdme najemno a rozdélime na dvé pulky. Jeden plat listového tésta posypeme jednou
pulkou najemno nastrouhaného syru. Posypany plat listového tésta poklademe Sunku nebo anglickou
slaninu. Posypeme zbylym syrem a provensalskym korenim. Opatrné pomoci valeCku preneseme
druhou pulku listového tésta a polozime na listové tésto naplnéné. Opatrné pomoci valecku trosku
povalime (aby se spojilo). Potreme rozslehanym vajickem a ozdobnym radylkem nakrdjime na tenké
prouzky. Délku tyc¢inek si zvolime dle sebe. Ddme na plech s pecicim papirem. Troubu predehrejeme
na 200 stupnu a peceme dozlatova.
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