Ruzové pusinky
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 700 g

. Cervené potravinarské barvivo 1 Spetka

- cukrové ozdoby (srdicka, perlicky, ¢okoladové orechy) 1 ks
- bilek 4 ks

- cukr moucka 2400 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive vyslehame do tuha bilky, primichame nékolik zrnicek barviva a pak postupné zaslehame
krupicovy cukr. Nakonec jen lehce vmichame cukr mouckovy.

Plech vylozime pecicim papirem a 1zickou tvorime kopecky - pusinky.

Ruzové pusinky peceme nejdiive 90 minut pri 130 °C, poté stdhneme na 100 °C ozdobime a
dosusime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

