Tvarohovo-medové skeblicky z listového tésta

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- napln

- vejce 2 ks

- cukr moucka 100 g

- mékky tvaroh 250 g

- med 5 Izice

- vanilkovy cukr 1 ks

. tésto

. listové tésto 1 balicek

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

V mise rozmichame tvaroh, zloutky, mouckovy a vanilkovy cukr a med.

Na pomoucnéném vale rozvalime listové tésto na asi 2 mm tenky plat a vykrdjime z néj koleCka. Do
kazdého vlozime malou hroméadku tvarohovo-medové naplné, prelozime napul a na okrajich

pritla¢ime. Muzeme si pomoci formickou na tasticky.

Pripravené skeblicky rozlozime na plech vylozeny pecicim papirem a potreme rozslehanym bilkem.
Tvarohovo-medové skeblic¢ky z listového tésta peceme v troubé asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upecené tvarohovo-medové Skeblicky z listového tésta nechame vychladnout a muzeme se do nich
pustit.



