Brambory z marcipanu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- nugeta 1 ks

- détské piskoty 1 balicek
- tésticko

- med 1 Izice

- suSené mléko 300 g

- mandlové aroma 3 kapka
- cukr moucka 300 g

- voda 1 ks

- 100% tuk 1 1zicka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

Postup pripravy receptu

Pripravime si marcipan. Smichdme suSené mléko, mlety cukr, med, tuk, mandlové aroma a
pridavame podle konzistence vodu. Bude ji malo, tak pozor. Pridavame radéji méné nez vice.

Hmotu rozvalime na silikonovém vale. Rozvalujeme pres folii nebo hodné cukrujeme, aby se hmota
nelepila. PiSkoty slepujeme nugetou nebo nutelou Ci cokolddovym krémem a obalujeme v
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marcipanové hmoté. Poté marcipanové brambory obalujeme v kakau.

Brambory z marcipanu nechame ulezet a muzeme se do nich pustit.



