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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 60 g

- détské piskoty 1 ks

- bilek 1 ks

- poleva

- Cokolada na vareni 100 g
- horkd voda 5 Izice

- ztuzeny tuk 70 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vyslehame snih z bilkl, prenddme do vodni 1azné, postupné prisypavame cukr a stéle Slehame ve
vodni lazni zhruba 25 minut. Uvarenym snéhem naplnime sacek nebo radéji nadobku s tvoritkem na
pusinky a nanasime na piskoty. Poté indidnky namdacime do ¢okoladové polevy a sypeme barevnym
mackem. Nechame v chladu zatuhnout.

Indidnki si udélame jakékoliv mnozstvi. Na jeden bilek se pocita 60g cukru, ale miizeme dat i vice,
podle chuti. Mizeme pouzit jak mouckovy, tak i krystalovy.

Poleva: Cokolddu a tuk rozpustime ve vodni 14zni a pifiddme horkou vodu. Dobfe rozmichdme, poleva
zhoustne a ztmavne, snéhové indidnky ihned polévame nebo do polevy namacime.
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