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Suroviny

Porce: 1

- napln

- vejce 1 ks

- cukr moucka 100 g
. orechy 100 g

. tésto

- maslo 250 g

- hladkd mouka 250 g
- vejce 1 ks

- vlazna voda 1 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z ingredienci uvedenych na tésto vypracujeme hladké tésto. Tésto zabalime do folie a nechame do
druhého dne odpocinout v lednicce.

Druhy den si pripravime orechovou napli. Suroviny pouze smichame.
Z tésta vyvalime placku asi 2 mm tlustou. Z tésta vykrajujeme formickami ve tvaru kolecka

(skleni¢ka). Naplnime otechovou nadivkou a pouze prehneme. Skebli¢ky klademe na vymazany plech
a dame upéct. Jesté teplé vanocni skeblicky obalujeme v mouckovém cukru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vanocni Skeblicky je dobré nechat rozlezet, aby orechova nadivka zmeékla.



