Domaci piskoty
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 200 g

- voda 1 1zice

- vejce 6 ks

- polohruba mouka 140 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Bilky vySlehame na tuhy snih.

Zloutky tfeme s cukrem do pény. Po chvili pfiddme vlaZnou vodu a znovu tfeme. Nakonec vmichame
mouku stfidavé se snéhem.

Téstem naplnime cukrarsky sacek a na plech vylozZeny pecicim papirem, nebo olejem vymastény a
moukou zapraseny, strikdme stejné velké piskoty. Bud kulaté nebo ve tvaru koci¢i pracky

(cukrarske).

Domaéci piskoty vlozime do vyhraté trouby a zvolna na 170 °C upeceme do zezlatnuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

