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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 120 g

- piskoty détské 160 g

- trvanlivy méslovy krém s kakaem 1 sklenice
- vejce 2 ks

- vlasské orechy 150 g

- poleva

- Cokolada na vareni 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Orechy a piskoty umeleme a ddme do misy. Priddme cukr a vejce a vypracujeme tésto. Je-li hmota
prilis ridka, pridame jesté piSkoty. Mezi dvéma mikroténovymi féliemi vyvalime z tésta asi 3 mm
silny plat. Nakrdjime ho na Ctverecky, které navineme na tenké plechové trubicky.

Rozlozime je na tac a nechame do druhého dne zaschnout. Pak trubicky stdhneme z formicek a

konce namoéime do rozpusténé ¢okolady. Cokolddu nechdme zatuhnout. Pak trubi¢ky naplnime
pomoci cukrarské zdobiCky s ozdobnym nastavcem kakaovym maslovym krémem. Ulozime v chladu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

