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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- cukr moucka 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks
- tésto

- cukr moucka 80 g

- liskové orisky 100 g
- hladkd mouka 300 g
- maslo 220 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku prosejeme na val, priddme cukr, jemné nastrouhané orisky a promichame. Navrch nakrdjime
maslo a vypracujeme tésto. Nechame v chladu odpocinout.

Z tésta tvorime rohlicky - rucné, nebo pouzijeme strojek na protlacované cukrovi.
Rohlicky poklademe na plech vylozeny pecicim papirem a pec¢eme doruzova ve vyhraté troubé.

Po upeceni obalujeme klasterni vanilkové rohlicky v cukru, do kterého jsme pridali balicek
vanilkového. Obalujeme je jesté horké, na studené rohlicky se cukr Spatné chyta. Rohlicky davame


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

jednotlivé na plech vychladnout. Kdybychom polozili jesté teplé obalené rohlicky na sebe, nevypadaly
by hezky.

Dilezité pro jedineCnou chut téchto rohlicku je pouziti danych surovin! Nahrazenim masla tukem,
nebo liskovych orisku vlasskymi, se zkazi cely vysledek!



