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;ENZA Receply.cz

Suroviny

Porce: 1

- cukr vanilkovy 1 ks

- cukr moucka 200 g

- zloutky 3 ks

- moucka Skrobova 50 g
- mléko 500 ml

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

V mléce rozkvedlame zloutky, mouckovy a vanilkovy cukr a Skrobovou moucku. Postavime do vodni
lazné a Slehame, az krém zhoustne. Krémem plnime moucniky z listového nebo odpalovaného tésta.
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