Tatrankove koule
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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- kokos 1 ks

- tésticko

- tatranka 3 ks

- cukr moucka 140 g

. tésto

- maslo 180 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- kokos 100 g

- kakao 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Maslo nechdme zméknout. Tatranky nakrajime na vétsi kusy, vlozime do sacku a valeCkem na tésto
je rozdrtime nahrubo.

V misce utreme maslo s mouckovym a vanilkovym cukrem a kakaem do pény. Priddme strouhany
kokos a drcené tatranky. VSechno dobre promichdme a nechame chvili odlezet.

Z tatrankové hmoty pak tvarujeme vétsi kulicky. Hotové tatrankové kulicky obalujeme ve


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

strouhaném kokosu.



