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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 130 g

- maslo 1 ks

- orechy vlasské 140 g
- cukr vanilkovy 1 ks

- mouka hladké 140 g
- kakao 40 g

- rum 1 ks

- tuk rostlinny 240 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do mouky na vale pridame cukr, kakao, umleté orechy a pokrdjené zméklé méslo nebo rostlinny tuk.
Zpracujeme Vv tésto a nechame v tu chvili odpocinout. Formicky dobr'e vymazeme maslem a nechame
ztuhnout. Potom je plnime kousky tésta a naskladame je na plech a ve stredné vyhraté troubé je
upeceme. Upecené orechy vyklopime z formicek a obalujeme ve vanilkovém cukru. Vychladlé je
naplnime krémem. A ten si pripravime tak, ze promichdme 60g cukru s trochou kakaa, pridame
pokrajeny rostlinny tuk asi 100g, rum a dobre naslehame.
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