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Suroviny

Porce: 1

- cukr vanilkovy 1 ks
- marmelada 1 ks

- cukr moucka 120 g
- orechy 1 ks

- maslo 250 g

- zloutky 3 ks

- mouka hladké 350 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na val ddme mouku, priddme cukr, promneme tuk a pomoci zloutku zadélame tésto. Nechame v
chladu odpocinout nejlépe do druhého dne a potom na pomouceném vale vyvalime tenky plat, ze
kterého vykrajujeme hladka nebo tvarovana kolecka a klademe na suchy plech. Z poloviny kolecek
na plechu vypichneme kovovou trubickou stred. Tato koleCcka potfeme vejcem a posypeme
rozsekanymi orechovymi jadry nebo mandlemi. upeceme dorizova a po vychladnuti slepujeme
pikantni zavareninou.
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