Domaci vanocni rafaelo od Anet
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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- strouhany kokos 1 ks

- napln

- mandle 1 balicek

- podle chuti

- rum 1 kapka

. tésto

- salko 1 plechovka

- strouhany kokos 400 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vezmeme si salko a strouhany kokos a smichame dohromady. Poté madle povarime a oloupeme.
Podle chuti muzeme pridat kapku rumu nebo vanilkové aroma.

Pripravime si strouhany kokos a muzeme tvarovat kulicky. Kdyz udélame kulicku, tak do ni ddme
mandli a obalime v kokosu. Kulicky dame do lednice a nechdme tak 20 minut ztuhnout.

Doméci vanoc¢ni rafaelo od Anet miizeme hned po ztuhnuti podéavat a vychutnéavat si nasi pochoutku,
kterou jsme si sami vytvorili.
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