Kralik na smetane s horcici
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Suroviny

Porce: 4

- Stredné velké cibule 3 ks

- Kralici stehna 4 ks

. Sil, ¢erny pepr - dle chuti 2 Spetka
- PInotucna horcice 200 g

- Anglicka slanina, na nudlicky 150 g
- Smetana ke Slehani 500 ml

- Olivovy olej na platky masa 2 Izice

- Bramborové noky k podavani 1 kg

Doba pripravy: 180 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Cibuli nakrajejte na tenké platky a rozlozte je na dno pekace. Kréli¢i stehna ze vSech stran
dukladné osolte, opeprete, pomazte horcici a polozte je do pekacku na cibuli. Na maso dejte slaninu

a vSe zalijte smetanou. Pridejte par kapek olivového oleje a pecte dvé a pul hodiny pri 180°C.

2. na poslednich 30 minut pridejte platky mésla a pecte odklopené. Podavejte s noky.
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