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Suroviny

Porce: 10

- rum 5 1zice

- kvalitni cokolada [] 250 g
- citronova Stéva 3 1zice

. smés orecht 100 g

- cukr moucka 150 g

- rozinky 3 Izice

- marmelada 150 g

- na obaleni

- strouhany kokos 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Cokoladu rozpustime ve vodni 14zni nebo v mikrovince a nechdme mirné vychladnout.

Rozinky nasekdame najemno, mouckovy cukr prosejeme, abychom neméli hrudky. Prosaty cukr
promichame s drcenymi oriSky a pridame citronovou stavu s rumem. Dobre promichdme. Do smési
pridame cokolddu s nasekanymi rozinkami a jesté jednou dobre promichdame. Nakonec pridame

marmeladu a smés nechame alespon hodinu odpocivat.

Z odpocatého tésta mokryma rukama tvorime kuli¢ky, které obalime ve strouhaném kokosu a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

ukladame na téc.

Rumové kuli¢ky s rozinkou podavame jako drobné cukrovi, které uchovavame v lednici.



