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Suroviny

Porce: 1

- Cokolada na vareni 50 g
- cukr krupice 110 g

- citronova Stava 1 1zicka
- mensi bilek 2 ks

- podle potreby

- marcipan 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bilky usSlehdme v nerezové nadobé s polovinou cukru do husté pény. Nadobu vlozime do horké vodni
lazné, prisypeme zbytek cukru, 1zicku citronové stavy a vyslehame dotuha.

Bilkovou hmotou naplnime cukrarsky sacek a na plech vylozeny pecicim papirem utvorime kopecky o
velikosti vétsiho liskového oriSku. V troubé vyhraté na 50 °C asi 20 minut susime. Poté nechame

vychladnout.

Z marcipanu, ktery si miazeme pripravit podle receptu Marcipan ze suSeného mléka, vykrajime mensi
kolecka tak, aby odpovidala velikosti bilkovych kopecka.

V hrnecku si rozpustime ¢okoladu, na kazdé marcipanové kolecko kapneme trochu ¢okolady,


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

pritiskneme bilkovy kopecek a trochu ¢okolady kdapneme i na vrsek. Nechame zatuhnout.

Bilkova ocka s marcipanem uchovavame v chladu a dozdobujeme jimi misu s cukrovim.



