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Suroviny

Porce: 1

- mléko 1.5 hrnek

- cukr 1.5 1zicka

- drozdi 1 kostka

- polohruba mouka 3 hrnek

. sul 1 1Zicka

- tymidan 1 1zicka

- olivovy olej 5 1zice

- olivy s papriCkami a vypeckované Cerné olivy 1 balicek

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

ve vlazném mléce rozpustime cukr, vmichame 3 1zice mouky, rozdrobime do nej drozdi a na teplém
misté nechame vzejit kvasek. V mise smichdme zbylou mouku se soli, tymidnem, prilijeme 2,5 hrnku
vlazné vody, pridame kvasek, olej a vSe zpracujeme na hladké hridsi tésto.Nakonec opatrné
primichdme oba druhy okapanych oliv a ddme kynout. z vykynutého tésta vytvarujeme ovalny
bochnik, nékolikrat ho na povrchu narizneme a nechame jesté 15 minut kynout. Bochnik peceme
prvnich 15 min pri 180°C a dalSich 30min dopékame uz jen pri 160 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

