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Suroviny

Porce: 1

- kokosové tésto 1 ks

- krém

- maslo 50 g

. smetana ke Slehani 4 1zice
- rumova trest 3 kapka

. Zloutek 2 ks

- Cokolada na vareni 200 g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Tésto na koSicky pripravime podle receptu: Rychle krehké kokosové tésto. Tésto natlacime do dobre
vymazanych formiCek a uprostied udélame koncem varecky dulek. Ko$icky upeceme ve vyhraté
troubé, az jsou zlatavé. Trochu vychladlé vyklopime.

Mezitim si pripravime ¢okoladovy krém. Ve vodni lazni rozpustime za stalého michéni cokoladu a
maslo. Priddme zloutky a opét Slehdme. Vyjmeme z horké vodni 1dzné a ihned vmichame tekutou
smetanu ke $lehani. Dobt'e promichdme a ochutime rumovou tresti. Cokolddovy krém nechéame
vychladnout, ale ne uplné, zatuhl by prilis.

Na studené kosicky strikdme pomoci cukrarského sacku a koncového zdobitka ¢okoladovy krém. Na


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

zavér muzeme kazdy koSicek s cokolddovym krémem dozdobit cukrovou vlockou nebo jinym
zdobenim.

Kosicky s ¢okoladovym krémem uchovavame v chladu.



