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Suroviny

Porce: 6

- rozinky 2 Izice

- skoricovy cukr 4 1zice
- mléko 2 Izice

. listové tésto 1 balicek
- sekané orechy 2 Izice

- na potreni

- vejce 1 ks

- poleva

. citronova poleva 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6
Postup:

Postup pripravy receptu

Listové tésto vyvalime na delSi obdélnik. Ten potreme mlékem, posypeme skoticovym cukrem,
orechy, rozinkami a tésto svineme do rolady. Vineme delsi stranou dovnitr.

Ze skoricové rolady krajime nozem silnéjsi kolecka, ktera rozlozime na lehce vymastény plech reznou
stranou dolt. Skoricové $neCky potreme rozslehanym vejcem, vlozime do vyhraté trouby a peceme


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

pri vyssi teploté asi 20 minut. Mezitim pripravime citronovou nebo rumovou polevu.

Horkeé skoricové sneCky potreme pripravenou polevou a nechame ztuhnout.



