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Suroviny

Porce: 4

- Ryze 300 g

- Mléko + Spetka soli 11

- Méslo + na vymazéni 120 g

- Krupicovy cukr + 2 1zice navic 100 g
- Vejce 4 ks

- Citronova Stava 1 1zicka

- Kompotované merunky 500 g

- Skorice 1 1zicka

- Strouhanka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. ryzi sparte varici vodou, precedte, zalijte studenou vodou a privedte k varu. Kdyz zacne méknout,
vlijte osolené mléko a ryzi uvarte domékka a nechte vychladnout. Maslo, cukr a Zloutky utrete
dobéla, prijdete citronovou Stavu. tri bilky uslehejte dotuha a poté oboji vmichejte do vychladlé ryze.

2. Dortovou formu o pruméru 26 cm vymazte maslem a vysypte strouhankou. Na dno dejte polovinu
ryze, na ni merunky, posypte skorici a navrch dejte zbylou ryzi. Pecte v mirné vyhraté troubé 30
minut. Zhruba 10 minut pred koncem peceni vyslehejte dotuha posledni bilek, pridejte 2 1zice cukru
a smés naneste na nakyp a dopecte. Podavejte polité zredukovanou stavou z kompotu.
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