Rafaelo z bile cokolady
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Suroviny

Porce: 1

- bila cokolada 200 g
- mandle 1 ks

- cukr moucka 100 g

- maslo 100 g

- kokosovy likér 50 ml
- kokos 100 g

- na obaleni

- kokos 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Mandle sparime, oloupeme a nechdme dobre proschnout.

Rozméklé maslo utfeme s cukrem. Vmichame na jemno nastrouhanou ¢okoladu, kokos i likér a
vypracujeme tuzsi, malinko lepivé tésto.

Tésto rozdélime asi na 40 kousku. Do kazdého kousku zabalime mandli, v dlanich vytvarujeme
kulicku a obalime ji v kokosu. Kulicky klademe na tac a nechdme je v chladu zatuhnout.

Rafaelo z bilé Cokolady muzeme také davat do malych papirovych kosicku.
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