Andelska ocicka
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- napln

. tmava cokoladova poleva 1 ks
- tésto

- vejce 4 ks

- strouhany kokos 80 g

- cukr moucka 150 g

- maslo 50 g

- vajecny konak 5 Izice

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Vejce uvarime natvrdo, priCemz pouzijeme pouze zZloutky.

Zloutky nastrouhdme na jemném struhadle. P¥iddme zméklé maslo, cukr, vajeény konak, strouhany
kokos a v$e zpracujeme do tuzs$i hmoty. Tvorime malé kuli¢ky asi o pruméru 2 cm.

Andélska oc¢icka pokladame do ko$icku o pruméru asi 24 mm a vytlacime do nich hlubs$i dalek (napr.
koncem varecky). Kulicky nechame v chladu asi hodinu odpoc¢inout. Nakonec vyplnime dualky
polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Andélska ocicka uchovavame na chladném misté.



