Jablkovy salam

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- rozinky 100 g

- cukr krupice 300 g

- citronova Stava 2 Izice

- mandle 100 g

. citronové kura 0.5 1zicka
- voda 100 ml

- piskoty 20 ks

- jablko (¢ista vaha) 700 g
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jablka oloupeme, zbavime jadrincl a nastrouhdme na jemném struhadle. Polovinu piskotl nasekame.
Z citronu vymackame $tavu a nastrouhdme trochu kury.

Cukr svarime s vodou na husty sirup. Pridame jablka, piskoty i rozinky a uvarime velmi hustou kasi.

Polovinu oloupanych mandli nasekdame a polovinu umeleme s piSkoty na jemno. Mandle s piskoty
vmichame do jablkové hmoty a tu dochutime citronovou $tavou i kiirou.

Z tésta vyvalime jablkovy salam, ktery nechdme volné oschnout. Teprve potom jablkovy salam


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

krajime na platky. Chutna vyborné!



