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Suroviny

Porce: 1

- détské piskoty 1 balicek
- krém

- bilek 1 ks

. sul 1 Spetka

- cukr moucka 5 ks

- poleva

- Cokolada na vareni 100 g
- ztuzeny tuk 50 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejprve si pripravime krém z bilku a cukru - na 1 bilek dame 50g mouckového cukru a ve vodni lazni
Slehame hladky bily snih az do uplné hustoty. Pro lepsi tuhost pridavame Spetku soli, ale opravdu jen
trochu.

Nez snih zchladne, rozpustime si ¢okoladu a tuk. Mate-li radéji sladsi polevu, priddme podle chuti
cukr a také tuk. Poleva musi byt tak husta, aby stékala, ale po politi indidnkl nesmi prosvitat bily

snih.

Pak si na tac rozestavime détské piskoty a pomoci cukrarského pytliku naplnéného nasim vychladlym


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

krémem vytvarime nad sebou 3 kopecky podle velikosti pisSkotu. Presné tak, jak vypadaji velci
indidnci v cukrarne.

Co nejdrive po nastrikani indidnku je polévame ¢okolddovou polevou a hned po jejich oschnuti
muzeme podavat.

Poznamka:

Po polévani indianky odkladejte na pecici papir a jesté 1épe je nejdrive nechte odkapat na néjaké
mrizce. Jinak se vam prilepi k podkladu a nepujdou odtrhnout, aniz byste si je neposkodili.



