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Suroviny

Porce: 1

- poleva

- Cokolada 100 g

- tésto

- hladkd mouka 80 g

- smetana 200 ml

- cukr krupice 300 g

- maslo 100 g

- mandle 250 g

- kandované ovoce 250 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Plech vylozime pecicim papirem a potieme jej maslem. Mandle a kandované ovoce nasekame. Mouku
prosejeme. Troubu predehrejeme na 160 °C.

V hrnci privedeme za ob¢asného michani k varu smetanu, cukr a med. Do vrouci smeési pridame
mandle s kandovanym ovocem. Zé&klad chvili povarime, sejmeme z plotny. Vmichame prosatou

mouku a dukladné zpracujeme.

Z tésta klademe pomoci 1zice na plech hromadky. Plech vlozime do trouby a pe¢eme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upecené marokanky se smetanou nechame vychladnout a poté je prelévame roztopenou ¢okoladou.
Marokéanky nechame ztuhnout a muzeme se do nich pustit.



