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Suroviny

Porce: 1

- cukr moucka 100 g

- polohruba mouka 260 g
- kakaovy prasek 30 g

- maslo 150 g

- na ozdobu

- Cokoladova poleva 1 ks
- napln

- détské piskoty 30 g

- maslo 80 g

- vlasské orechy 60 g

- vejce 2 ks

- cukr moucka 90 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mouky, cukru, zméklého masla a kakaa vypracujeme tésto, které nechame v chladu alespon 2
hodiny odpocinout.

Mezitim si utreme napln. Smichdme cukr, maslo, mleté vlasské orechy, mleté piSkoty a spojime 2
celymi vejci.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Tésto vtlacujeme do formicek tak, aby bylo jesté misto na népln. Naplné davame malou kévovou
1Zicku.

Naplnéné kosicky peceme od oka, kdyz napln zrizovi, jsou hotové.

Vychladlé pec¢ené plnéné koSicky polévame ¢okoladovou polevou a zdobime plilkou ofechu nebo
podle vlastni fantazie.



