Linecke cukrovi z domaciho testa
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Suroviny

Porce: 1

- napln

- marmelada 1 sklenice

- tésto

- mouckovy cukr 120 g

- Hera 500 g

- hladkd mouka 750 g

- vejce 2 ks

- vanilkovy cukr 2 balicek

Doba pripravy: 75 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

Postup pripravy receptu

Heru nakrajime na malé kousky, smichdme s vejcem, moukou, mouckovym a vanilkovym cukrem a
vypracujeme na nelepivé tésto. Tésto ve folii nechame ztuhnout v ledni¢ce alespon 30min.

Na pomoucnéném vale tésto rozvalime na tenky plat a vykrajujeme formickami libovolné tvary.
Peceme asi 12 minut pri 200°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vychladlé linecké cukrovi slepujeme marmeladou. Hotové slepované linecké cukrovi miizeme
pocukrovat mouckovym cukrem.



