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Suroviny

Porce: 1

- poleva

- Cokolada na vareni 100 g

- tésto

- hladkd mouka 100 g

- mleté vlasské orechy 125 g
- cukr moucka 250 g

- jedlad soda 0.5 Izicka

- Hera 125 ¢

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Hladkou mouku prosejeme s mouckovym cukrem do misy, pridame jedlou sodu, mleté orechy a na
malé kousky nakrajenou zméklou Heru. VSechny suroviny dobie promichdme a vypracujeme hladké

tésto.

Formicky na rohlicky naplnime slabou vrstvou tésta a peceme v predehraté troubé pri 160 °C
priblizné 15 minut. BEhem peceni se rohlicky nafouknou. Je ovSem treba mit na paméti, ze rohlicky
nesmime péct zprudka, jinak splasknou. Upecené a jesté vlazné rohlicky vyklopime z formicek a

nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Ve vodni lazni rozehrejeme ¢okoladu na vareni, konce rohlicki do ni namocime a nechame
zatuhnout.

Nafoukané rohlicky podéavame jako cukrovi béhem celého roku - jednoduse podle chuti.



