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Suroviny

Porce: 1

- maslo 100 g

- cukr moucka 100 g

- vejce 1 ks

- hladkd mouka 300 g

. Skrobova moucka 2 Spetka
. citronové kura 1 ks

- kakao 3 1zice

- na ozdobu

- cukrové perlicky 1 ks

- bila cokolada 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Hladkou mouku prosejeme a promichdme se Skrobovou mouckou. Dame na val, prisypeme odvazeny
cukr, kakao, pridame zméklé maslo nakrajené na kousky a do dulku uprostred rozklepneme vejce.
Pridame cerstvé nastrouhanou citronovou kiiru. Ve rychle zpracujeme v tésto, které zabalime do
folie a nechame v lednici hodinu odlezet.

Z kakaového tésta, které vyvalime na pomouc¢néném vale na tenky plat, vykrajujeme hribecky nebo
jiné tvary. Preneseme je na plech vylozeny pecicim papirem a v troubé vyhraté na 170 °C peceme 8 -
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10 minut podle typu trouby.

Upecené kakaové cukrovi nechame vychladnout. Poté jednotlivé kousky potirdme rozpusténou
polevou z bilé cokolady a sypeme zdobenim. Kakaové krehké cukrovi nechame zatuhnout a

uchovavame v papirové nebo plastové krabicce.



