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Suroviny

Porce: 1

- 100% tuk na peceni 20 g

- kokos 2 1zice

. cukr moucka 2 Izice

. kakao 1 1zice

. ¢okolada na vareni 2 ks

- na ozdobu

- kokos 1 ks

- kokosova moucka na obaleni [] 1 ks
- nepravy marcipan 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Podle receptu si pripravime polovi¢ni davku nepravého marcipanu a v dlanich z néj vyvalime 20
malych kulicek. Kulicky potom obalime v kokosové moucce a nechame na vzduchu "vyschnout".

Ve vodni 1azni, za obCasného promichani, rozpustime ¢okolddu s tukem. Za stalého michani priddme
kakao i cukr a nakonec "na zahusténi" kokos.

Kokosovou ¢okoladu rozdélime do 20 papirovych kosicku, lehce je posypeme kokosem a nechame asi
5 minut tuhnout. Pak doprostied kazdého koSicku polozime marcipanovou kulicku a jemné ji


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vmackneme dovnitr.

Kosi¢ky s marcipanem ulozime do chladniCky zatuhnout.



