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Suroviny

Porce: 4

- Brambory - uvarené ve slupce 1 kg

- Méslo na vymazéni 1 ks

- ToCeny salam 150 g

. Cibule, nasekana najemno 1 ks

- Vejce ( 2 varena natvrdo ) 3 ks

- Smetana na vareni 1 kelimek

- Eidam - nastrouhany 150 g

- PInotucna hor¢ice 2 1zZice

. Sul, pepr - dle chuti 2 $petka

- Cherry rajcatka, olej, nasekand petrzelka k podavani 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarené ve slupce oloupeme a nakrajime na platky. Dame do méaslem vymazaného
pekacku. Priddme na kostiCky nakrajeny salam, cibuli i dvé varena vajicka nakrajené na kosticky a
opatrné promichdme. V mise rozkvedlame zbylé vejce, smetanu, nastrouhany syr z horcici. Osolime a
opeprime a podle chuti a smési zalijeme brambory. Pe¢eme pri zhruba 200°C dozlatova.

Cherry rajcatka prepulte, dejte do misy, pokapejte olejem , osolte a promichejte s nasekanou
petrzelkou. brambory naporcujte a podéavejte s ochucenymi rajcatky.
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