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Suroviny

Porce: 8

- hera250 g

- smetana ke $lehani 250 ml
- cukr moucka 60 g

- hladkd mouka 500 g

- marmeldda 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Mouku, cukr, strouhané maslo a smetanu spolu utfeme na hladké tésto. Rozdélime ho na 8 Césti.
Kazdou ¢ast rozvalime na pomouc¢néném vale do tvaru kruhu a rozdélime na 8 trojihelnika.

Na Sirsi konec tésta ddme marmelddu a svineme do tvaru rohlicku. Ulozime je na plech pokryty
papirem na peceni a ve vyhraté troubé slehackové rohlicky upeceme.

Teplé Slehackové rohlicky obalujeme v mouckovém cukru smichaném s vanilkovym cukrem. Muzeme
polit libovolnou polevou.
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