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Suroviny

Porce: 1

- dzem 1 ks

- vanilkovy cukr 2 ks

- citronova trest 1 ks

- cukr moucka 200 g

. jemné strouhanka z rohliku 50 g
- kokos 200 g

- bilek 4 ks

- na ozdobu

. Cokolada 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V mise uSlehdme bilky, zaslehame cukry, vmichdme kokos, strouhanku a 1zicku citronové tresti. Na
papir na plechu klademe 1zickou malé kopecCky a peceme 12 minut v troubé pri 150 °C. Pusinky by
mély zlstat bilé, spodni strana muze byt mirné naruzovéla ¢i nahnédla, ale opravdu jen mirné!

Po upeceni nechame na papiru zchladnout, poté opatrné odloupeme a nechame par dni v klidu. Kdyz
zacnou tvrdnout, potreme jejich spodni stranu kyselejSim dZzemem a slepujeme. Slepené ulozime do
lednicky zchladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Rozpustime si mlécnou nebo horkou ¢okoladu a pusinky nitkovité ozdobime. Kokosové pusinky
nechame ulezet, vydrzi vlaéné do jara, pokud je samozrejmé nesnime, jsou totiz neuvéritelné dobré a
vzdy se zkonzumuji prvni.

Doporucuji udélat ze dvou davek, dobrou chut.



