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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- listové tésto 1 balicek

- na potreni

- vejce 1 ks

- podle potreby

- mletd skorice 1 ks

- cukr krupice 1 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Listové tésto rozdélime na dvé poloviny. Tésto vyvalime na co nejtenci platy. Na ten pak rovhomérné
nasypeme cukr, vanilkovy cukr a skorici.

Poté opatrné tésto zamotavame, dobre utahujeme. Takto smotanou rolddu opatrné krajime na tenka
kolecCka - Snecky a klademe na plech vylozeny pecicim papirem.

To samé udélame i s druhou polovinou tésta, jen misto skofice mizeme pouZit hoiké kakao. Snecky
jesté potreme vajickem a ddme péct. Snecci se béhem peceni mohou od stredu zvednout, takze
vypadaji jako opravdovi Sneci. Skoticové sneky peceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Skoricovi Sneci jsou dobri jesté tepli. Nejlepsi je zkonzumovat je jesté tyz den, protoze rychle
tvrdnou.



