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Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso - plecko 150 g
- Hovézi maso - zadni 150 g

. Uzeny bucek 100 g

- Vejce 1 ks

. Zemle 1 ks

- Mléko 1.6 1

- Cibule 80 g

- Cesnek 1 strouzek

. Sil, pepr, majoranka - dle chuti 1 Spetka
- Strouhanka 50 g

- Slanina 50 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

pripravené a na kousky oCiSténé nakrajené maso umeleme na masovém mlynku, pridame vejce a
predem nakrajenou a mlékem zvlh¢enou zemli, veskeré koreni a dobre promichdme.Na prkénku
posypaném strouhankou utvorime tvar sekané a dame do nejdrive opéci na Cast nakrajené a
rozpusténé slaniny. Na slaniné po obou stranach opeceme, pak podlijeme, povrch poklademe
prouzky zbylé slaniny a peceme v dobre vyhraté troubé. Béhem peceni polévame Stavou z pecené a
podlévame teplou vodou.
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