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Suroviny

Porce: 1

- suSenky 100 g

- liskové orechy nebo mandle 140 g
- maslo 90 g

- kondenzované slazené mléko 1 ks
- strouhany kokos 70 g

- horka nebo mlééna ¢okolada 240 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Susenky rozdrobime valeckem, ¢okoladu nasekdme nahrubo a orechy najemno (mizeme také koupit
uz nasekané orechy).

Maly hranaty plech vylozime pecicim papirem. Maslo rozpustime, promichame se suSenkami a
vysypeme na plech. Pak rovnomérné rozlozime ¢okoladu, potom strouhany kokos a na zavér orechy.

Zalijeme kondenzovanym mlékem, nemichame!

Tésto na orechovo-cokoladové tyc¢inky peceme 30 - 40 minut pri teploté 175 °C. Plech muzeme
prikryt hlinikovou folii.

Hotové orechovo-cokoladové tyCinky nechdme vychladnout a ddme na 2 - 3 hodiny do lednice. Pak
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nakrajime na obdélniky.



