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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- Ccokolada 1 ks

- na potreni

.- dZzem 1 ks

. tésto

- zloutek 4 ks

- cukr moucka 120 g
- maslo 250 g

- hladkd mouka 350 g
- vanilkovy cukr 50 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

Postup pripravy receptu

Zloutky u$lehdme s cukrem moucka a vanilkovym cukrem do pény. Béhem $lehani postupné
pridavame kousky zméklého mésla. Nakonec zapracujeme mouku a rukama vypracujeme tésto.
Hotové tésto zabalime do potravinarské folie a nechdme do druhého dne odlezet v lednici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Druhy den tésto na linecké cukrovi vyvalime na pomou¢néném véle a vykrajujeme ruzné tvary jako u
klasického lineckého tésta. Cukrovi peceme dorizova na pecicim papiru pri 150 °C.

Vzdy dva kousky cukrovi slepujeme k sobé dzemem nebo marmelddou. Muzeme posypat cukrem
moucka, ale také macet i pokapat ¢okoladou.

Linecké cukrovi naSich babicek je vhodné k horkému ¢aji v chladnych zimnich dnech.



