Pizza se slaninou a vejci

Kategorie: Chutovky

Autor: Barca

Suroviny

Porce: 4

- tésto na pizzu 500 g

- slunec¢nicovy olej 1 ks

- passata 6 Izice

- klobasa Torino, pokrajené 4 ks
- zampiony 140 g

- slanina 4 platek

- vejce 4 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
troubu predehrejte na 220°C. Tésto na pizzu rozvalejte na plech dobre vymazany olejem ¢i vylozeny
pecicim papirem, potrete passatou, navrch rozvrstvéte klobasy, houby a slaninu a pecte 20 minut

dozlatova.

Pizzu vyjméte z trouby a rozklepnéte na ni vejce, Vratté do toruby a dopecte, poté ihned podavejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

passata= pyré ,

rajCatové pyré



