Krem na zdobeni

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- maslo 250 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- vejce 3 ks

- cukr krupice 150 g

- mléko 300 ml

- hruba mouka 5 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Bilky vySlehame ve vodni l4zni za postupného prisypavani cukru na tuhy snih.

Mléko zahrejeme, vmichame rozkvedlané zloutky, priddme mouku, promichdme a odstavime. Do
Zloutkové smeési zlehka vmichdme snih a nechdme vychladnout.

Po vychladnuti vmichdme do smési rozméklé maslo a vanilkovy cukr; vSechno musi mit stejnou
pokojovou teplotu!

Krém na zdobeni nechame v lednici asi hodinu rozlezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

