Drozdové cukrovi
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- smetana 3 Izice

- hladkd mouka 350 g
- maslo 250 g

- drozdi 20 g

- na obaleni

- cukr moucka 50 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Na val si ddme mouku, maslo, drozdi a smetanu. VSe zpracujeme v hladké tésto.

Zpracované tésto vyvalime na pomoucnéném vale a vykrajujeme pozadované tvary. Doporucuji
pouzit co nejmensi vykrajovatka, cukrovi je krehké a pri vétsich tvarech méa tendenci se ldmat.

Vykrajené drozdové cukrovi polozime na plech vylozeny pec¢icim papirem a ddme péct doruzova.
Jesté horké drozdové cukrovi obalujeme v mouckovém cukru.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

