Griliasove valecky
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Suroviny

Porce: 1

- cukr krystal 100 g

- mlety cukr 50 g

- maslo 150 g

- Cokoladova poleva 1 kelimek
- ovesné vlocky 100 g

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Krystalovy cukr uvarime do karamelu, nalijeme na pomastény plech a nechdme uplné vychladnout.
Potom karamel roztlu¢eme v mikrotenovém sacku treba palickou na maso.

Ovesné vlocky uprazime dozlatova rozemeleme je.

V misce smichdme roztlu¢eny grilias, pomleté vlocky, priddme cukr a rozpusténé méaslo. Z hmoty
potom délame malé valecky a namacime je v cokoladové poleve.

Hotové grilidSové valecky nechame vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

