Linecke kosicky
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- maslovy krém 100 g

- kandované ovoce 1 kelimek
. tésto

- cukr moucka 170 g

- zloutek 2 ks

- maslo 300 g

- hladkd mouka 500 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Méslo nechdme zméknout. Do misy prosejeme mouku a cukr. Do misy pridame zZloutky a maslo a
rychle v$e vypracujeme v hladké tésto. Tésto zabalime do folie a nechame v lednici aspon pul hodiny
odpocinout.

Formicky na kosicky vymazeme maslem a podle chuti i vysypeme cukrem. Z odpocinutého lineckého
tésta uzdibujeme kousky a plnime jim kosicky. Naplnéné kosicky polozime na plech a peCeme v

troubé predehraté na 180 °C dortzova. Upecené ko$icky vyklepneme.

Béhem peceni si pripravime napli. Nam se nejvice osvédcila tato: Prava orechova napln.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Linecké kosicky naplnime orechovou naplni a nechame ztuhnout. Nakonec je ozdobime trochou
krému a kandovanym ovocem podle fantazie. Linecké kosicky nechdme ztuhnout a naskladédme do
krabic.



