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Suroviny

Porce: 4

- Voda 1 ks

- Sddlo 40 g

- Cibule 100 g

. Cerstvé houby 500 g

. Sul, kmin, sladkéa paprika - dle chuti 2 Spetka
- Ovesné vlocky 50 g

- Klobésa nebo kabanos 100 g

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na sadle osmazime nadrobno nakrajenou cibuli, priddme sil kmin, sladkou papriku a o¢i$téné , na
platky nakrajené houby a prebrané ovesné vlocky. Zalijeme vodou a vSe povarime asi pul hodiny
domékka. Pak priddme kabanos, nechdme prohrat a doplnime rozslehanym vejcem, které nechame v
polévce srazit.
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