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Suroviny

Porce: 15

- Hladka mouka 200 g
- Mouckovy cukr 60 g
- Maslo 100 g

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 15

Postup:

Ve stredné velké mise smichejte vSsechny ingredience a vytvorte kouli. Rozdélte tésto na dvé nebo tri
porce ve tvaru mirné zplostélé koule. Postupné kazdou kouli rozvalejte mezi dvéma pecicimi papiry
na tloustku maximalné 3 milimetry. Na tésto polozte vykrajovaci podlozku nebo héckovaci decky,
prejedte valeckem, sundejte decky, vykrajejte kolecka a pokladejte je na pripraveny plech.
Predehrejte troubu na 175 °C a pecte 10 minut, az okraje mirné zezlatnout. Sundejte je z plechu,
nechte zcela vychladnout a skladujte v plechové krabici na suchém misté.

Poznamka:
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