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Suroviny

Porce: 16

- Hladka mouka, prosata 150 g

- Strouhany kokos 40 g

- Maslo, pokojové teploty 125 g

- Hnédy cukr 90 g

- Na karamelovou napln

- Maslo na kousky 125 ¢

- Slazené kondenzované mléko 2 plechovka
. Zlaty sirup 115 g

- Na cokoladovou polevu

- Tmava ¢okoldda, nasekana 200 g
- Rostlinny olej 1 1zice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. Z mouky, kokosu, masla a cukru zpracujte tésto a pomoci vnéjsi
strany Izice ho natlacte do vymazané a pecicim papirem vylozené formy 20x30 cm. Pecte 15-20
minut dozlatova.

Mezitim si pripravte karamelovou napli. Maslo, mléko a sirup privedte na strednim plamenu k varu,
za obCasného proslehani nechte trosku zhoustnout, trva to 10 minut. Snizte teplotu v troubé na
150°C, nalijte karamel na upecené tésto, rozetrete a vratte jesté na 15-20 minut di trouby. Pak
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nechte zcela vychladnout. Cokoladu s olejem rozpustte a rozetiete rovnomérné na karamel. Dejte
vychladit do lednice, alespon na 30 minut. Teplym nozem krajejte kostky a podavejte.

Poznamka:

Na 40 kousku



