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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 15

- Na tésto

- Hladkd mouka 210 g

- Mleté vlasské orechy 140 g

- Mouckovy cukr 70 g

- Méslo 140 g

- Holandské kakao 1 1zice

. Nastrouhana citronové kira 1 Spetka
. Zloutek 2 ks

- Na krém

- Karamelové salko 1 ks

- Maslo 250 g

. Cokoladové poleva na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Ze surovin na tésto vypracujte tésto a dejte ho alespon na pul hodiny odpoc¢inout do chladu. Pak ho
vyvalejte na tenky plat a vykrajujte rohlicky. Pecte dortuzova pri 180°C priblizné 10 minut.
Karamelové Salko proslehejte s maslem. Krémem naplnte cukrarsky sacek a ozdobte jim rohlicky.
Nechte v mrazdku zatuhnout a na zavér smocte do Cokoladové polevy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Na 100 kust



