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Suroviny

Porce: 12

. zloutek 5 ks

- hladka mouka 3 IZice

- cukr moucka 2.5 hrnek
. amonium 1 1zicka

- na ozdobu

. Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vecer si ve Slehaci vySlehame 5 Zloutku s 1 al/4 hrnku mouckového cukru a amoniem (cukrarské
kvasnice). Dame do chladna do druhého dne odlezet.

Dalsi den pridéame zbytek cukru, 3 vrchovaté polévkové 1zice hladké mouky a rukama vymichame
tésto, které pak vyvalime asi na 0,5 cm tlustou placku. Vykrajovatky vykrajujeme ruzné tvary, které
skladame vedle sebe na plech vylozeny pecicim papirem.

Rakvic¢ky peceme v mirné vyhraté troubé do mirné zlatavé barvy. Pozor, troubu neotvirat prvnich 5
minut, jinak tésto spadne. Pri peceni se amonium uvoliiuje, takze bude citit trochu jako ¢pavek, ale

po vychladnuti jsou vyborné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pred podévanim postrikame rakvicky slehackou.



