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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- kakao nebo kokos 1 ks

- tésto

- rozinky 50 g

- détské piskoty 200 g

- cukr krupice 80 g

- strouhané vlasské orechy 50 g
- voda 4 lzice

- merunkova marmeléda 60 g

- rum 3 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukr nasypeme do hrnku, zalijeme 4 1zicemi vody a na malém plameni michame, az se cukr rozpusti.
Pak zesilime ohen a varime jesté dalsi 4 minuty.

Do misy nasypeme rozdrcené piskoty, prelijeme je varenym cukrem, priddme merunkovou
marmelddu, promichdme, zakapeme rumem, zahustime strouhanymi orechy a rozinkami, a opét vSe
dukladné promichéme. Je-li hmota ridkd, pridame jesté trochu drobecku z piskotu, je-li hustd,
zakapeme jesté trochou rumu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Lzickou z tésta vykrajujeme kousky, ve dlanich je zakulatime a obalujeme v jemné nastrouhaném
kokosu, pro obménu mizeme pouzit kakao.

Piskotové rumové kulicky skladujeme v chladnéjsi mistnosti uloZzené v krabicce.



